Salate / Suppe

Kleiner marktfrischer Blattsalat

Marktfrische Blattsalate
mit Kirschtomate, Salatgurke, Radieser ‘1, Croutons,

Cremesuppe von Hokkaido-Kiirbis ( Vegan )
mit Kokosmilch & Ingwer verfeinert

Warme Vorspeisen/ Zwischenginge

Milder Ziegenkise leicht karamellisiert
Auf rote Beete Carpaccio, gerostete Niisse

Kimchi-Gyozas ( Vegetarisch / Vegan )
Asiatisch marinierter Chinakohlsalat, japanisch eingelegter Ingwer
Daikonrettich, Wasabi

Hiihnchen-Gyozas
Asiatisch marinierter Chinakohlsalat, japanisch eingelegter Ingwer
Daikonrettich, Wasabi

Asian Style Plateau fiir zwei Personen

Gyozas Variation, Fried Ebi Garnele, verschiedene asiatische Salate

Mild geraucherter Lachs
und Meerrettich-Creme und soufflierter Waffelkartoffel

Gebratene Jacobs Muscheln mit beurre blanc
an herbstlichen Salatbouquet

Pasta in weiller Triiffelcremesauce

und frisch gehobeltem schwarzem Herbsttriiffel aus dem Burgund
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f.2.P. 38

16,9

19,9

kl. 20,9
gr. 30,9

Chef Menii

Tatar vom Island-Lachsfilet auf Carpaccio von der Jakobsmuschel

Japanisch eingelegter Ingwer, Algensalat, Daikonrettich, Wasabi *22,9
k%%

Gegrilltes Riickensteak vom Bio Landschwein

Gartengemiise, Backerin-Kartoffel, Cognac-Senf-Cremesauce *30,9
*%k%*

Parfait von der Aachener Printe

mit frischen Beeren *14,9
k%%

Meniipreis p.P. 59
*Kennzeichnungen gelten als a la Carte Preise

Hauptgerichte Fisch & Fleisch

Ragout von Lachs, Jakobsmuschel in Riesling Sauce kl. P 28,9
Basmatireis, kleiner gem. Blattsalat 34,9
Ausgebackenes Island Lachsfilet kl. 24,9
Remouladensauce, knusprige Fritten, kleiner Salat 30,9
Loup de Mer ( Wolfsbarsch im Ganzen ) Zubereitungszeit 35 Min

In der Folie mit Aromaten im Ofen gegart am Tisch filetiert

dazu junger Blattspinat, kleine Kartoffeln, Riesling Sauce 36
Schnitzel nach Wiener Art kl. 22,9
Kleiner Salat, handwarmer Kartoffel-Gurkensalat, Preiselbeeren 28,9
Edelhirschgulasch mit Preiselbeeren, kl. P 28,9
Blaukraut, Kartoffelknodel 36,9
Desserts

Affogato al Caffe 8,9
Sorbet & Eis nach Tagesangebot 5,9
Sorbet mit Wodka Aufguss 8,9
Apfelkiicherl

Vanillerahmeis, Zwetschgenroster 12,9
Kaiserschmarrn ( ca 25 Min Zubereitungszeit )

mit Zwetschgenroster, Apfelkompott, Vanillerahmeis 19,8




