MENU
Klassiker aus meiner Kiiche

24. Oktober 2026
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Amuse-Bouche

Tatar von Yellow Fin Tuna

auf Carpaccio von der St. Jacobsmuschel
mariniert mit Ananas-Orangen-Chili-Vinaigrette und Tomaten-Ingwer-Chutney
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Pochiertes knusprig ausgebackenes Landei
auf getriiffeltem Blattspinat, Sauce Maltaise
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Sauerbraten vom Atlantik Seeteufelfilet

beurre rouge, sautierte Artischocke
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Rehriicken-Medaillon an Sauce Rouennaise
Kartoffel-Schmarrn, glasierte Vanille-Riibchen, Rosenkohlbldtter
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Parfait von der Aachener Printe

mit gratiniertem Beerensabayone

Meniuipreis p. P. 98,00 €
Begleitende Weinreise mit Klaus Gundel 45,00 €




