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MICHELIN
2025

Donnerstag bis Sonntag

Chef Menii

Tatar von Yellow Fin Tuna
Japanisch eingelegter Ingwer, Wasabi, Daikonrettich, Wakame
Asiatische Senfmayonnaise *22
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Sorbet von der Blutorange
mit Cremant AufguR *12
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Filetgulasch vom Prime Beef in Cognac-Pfeffersauce
Gartengemise, Dauphinekartoffeln * 38
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Kokos-Rahmeis
auf karamellisiertem Ananas-Carpaccio *14

Meniipreis pro Person 76 €



